Zwei Miitzen / 15 Punkte
Rebe

Peter Biihrer est un jeune cuisi-
nier talentueux et le fait peu a peu
savoir aux fourneaux de cet ¢légant
restaurant situe apres de la gare prin-
cipale. Sa stireté dans I’assemblage
des saveurs et dans I’exécution nous
vaut de bien agréables surprises qui
ont pour noms homard gratiné sur
des patés faites maison, soupe au
carre de ris de veau, poitrine de pin-
tade farcie a la sauce de truffes et au
ragolt de champignons, et feuilleté
de cerises a la glace vanille, toutes
propositions empruntées a un judi-
cieux menu de déjeuner goiite lors
de notre dernier passage. La carte
des vins en revanche reste a amélio-
rer: de grands Bordeaux a prix re-
doutables cotoient des vins suisses
pas tous convaincants.
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